Unsere Friihstiicksauswahl

1. Das Traditionelle

hausgemachtes Brotchen mit Butter und Café Beer Marmelade

2. Bonjour Paris
Croissant mit Butter und Café Beer Marmelade

3. Das Klassische
2 hausgemachte Brotchen mit Butter
Café Beer Marmelade und e weichgekochtes Friihstiicksei

4. Gourmet

Frihstiicksplatte mit rohem und gekochtem Schinken, Salami,
Putenbrust, Edamer und Camembert, hausgemachtem Roggi,
Frischkise, Café Beer Marmelade, warmer Toast und Butter

5. Fitness - Frithstiick

Glas frisch gepresster Orangensaft, 2 weichgekochte Eier im Glas,
Joghurt mit frischen Friichten, Honig, hausgemachtes Roggi,
Frischkise, Café Beer Marmelade, warmer Toast und Butter

6. Koniglich

Glas frisch gepresster Orangensaft, ein weichgekochtes
Friihstiicksei, Wurstplatte mit rohem sowie gekochtem Schinken,
Salami und Putenbrust, Frischkise, Café Beer Marmelade,
hausgemachtes Brotchen, Roggi, Schwarzbrot und Butter

7. BEERs GenieRerfriihstiick

Glas frisch gepresster Orangensaft, 2 Riihreier,

Friihstiicksplatte mit rohem und gekochtem Schinken, Salami,
Putenbrust, Edamer, Camembert und Frischkise,

Café Beer Marmelade, hausgemachtes Brotchen, Roggi und Butter

8. Lachsfriithstiick
Portion Lachs, Sahnemeerrettich, Frischkise,
hausgemachtes Brotchen, warmer Toast und Butter

9. Kinderfrihstiick

Bamberger, Portion Nutella und ein Glas Apfel- oder Orangensaft

BESTELLEN SIE ZU JEDEM FRUHSTUCK
EIN GLAS PROSECCO ODER SEKT 0,11

3,80

4,70

7,20

10,80

14,40

17,10

22,10

15,60

5,40

4,60

Alle Preise dieser Speisekarte verstehen sich in Furo inkl. MwSt. und Bedienung.
Informationen tiber Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie bei unserem Servicepersonal.

Deren Sohn Martin RoRler fithrt die Familientradition weiter
und legte 1995 seine Meisterpriifung zum Konditor ab.

Im Jahre 1999 heiratete er dann seine Frau Sabine und beide
fuhren seitdem zusammen das Café bereits in der 6. Generation.
Seit 2008 biackt Martin RoRler regelmiRig im Bayerischen
Fernsehen in der Sendung ,Wir in Bayern' leckeren Kreationen
live.

Tiliale Breite Gasse 81 1945-1973

Mit der Renovierung der Niirnberger Kaiserburg schuf der
Freistaat Bayern Platz fir ein neues Café, an dessen
Ausschreibung Familie RoRler teilnahm.

Passend zur gleichen Zeit schloss ithre Tochter Leila die
Ausbildung zur Konditorer Fachverkiuferin als Beste Bayerns
ab. Gemeinsam mit Leila als Fihalleiterin auf der Burg bekamen
Sie den Zuschlag vom Freistaat Bayern und konnten im Oktober
2021 das ,Burg Café Beer' eroffnen und somit die Weichen fiir
eine 7. Generation in Familienbesitz stellen.

Einen angenehmen Besuch wiinschen Ihnen

Martin und Sabine RofSler



